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PROGRAMA DE LA 24a FIRA DEL PRESSEC
é DE PINYANA D’ALFARRAS

DIUMENGE 02 D'OCTUBRE DE 2016 :

08:00 h.: XI Master de Pesca a Mosca per parelles del Ribagorcana 2016.

09:00 h.: Cursa "TRANSPLANT BIKE 2016" a Alfarras. Informacié i programa a part a la web
www.transplantbike .com

DIVENDRES, 07 OCTUBRE DE 2016:

09.30 h —Tast de fruita (infantil) “Disfruita -la Xic!”, a carrec de la Uni6é de Pagesos de Catalunya.
Lloc: Escola Pinyana d’Alfarras

DISSABTE, 08 D'OCTUBRE DE 2016

10:00 h.: Cercavila a carrec de la Banda de Cornetes, Tambors i Majorets d'Alfarras.
10:45 h.: Recepci6 d’Autoritats  a la Sala d’Actes de I'’Ajuntament.

11:00 h.: Inauguracié de la 24a Fira del Préssec de Pinyana, a carrec d el Sr. Antoni Diaz
Vendrell, Director General d'Alimentacio, Qualitat i Industries Agroalimentaries de la
Generalitat de Catalunya.

11:30 h.: Rutes Culturals i Turistiques d’Alfarras (Coneix la historia d’Alfarras amb guia, coneix el
Préssec de Pinyana). Sortida des de la Plagca Sant Pere.

12:00 h.: Coneixement i degustacié de nous vins biodinamics , a carrec del Celler Lagravera. Lloc:
Sala annexa al menjador de I'Escola Pinyana.

13:00 h.: Presentacid dels Plats del Concurs Gastronomic categoria “Tapes” amb Préssec de
Pinyana d’Alfarras. Lloc: Menjador de I'Escola Pinyana.

13:30 h.: Lliurament dels Premis del Concurs Gastronomic categoria “Tapes” amb Préssec de
Pinyana d’Alfarras. Lloc: Menjador de I'Escola Pinyana.

1r Premi: Un Val de Compra de 70 euros a gastar entre els expositors de la Fira.

2n Premi: Un Val de Compra de 50 euros a gastar entre els expositors de la Fira.
3r Premi: Un Val de Compra de 30 euros a gastar entre els expositors de la Fira.

14:00 h.: Tancament Fira.

16:30 h.: Rutes Culturals i Turistiques d’Alfarras (Coneix la historia d’Alfarras amb guia, coneix el
Préssec de Pinyana). Sortida des de la Plagca Sant Pere.

17:00 h.: Presentacio dels plats “Monografic d Amanides i Vinagretes maridades amb Préssec
de Pinyana”, a carrec de Cal Gumer Events. Lloc: Menjador de I'Escola Pinyana.

18:00 h.: Degustacio i maridatge de tes. A carrec de Mar Viera, participant del Curs de Sommeliers
de Té 2016. Lloc: Sala annexa menjador de I'Escola Pinyana.

18:00 h.: Taller sobre malbaratament d'aliments : Sucs naturals amb fruita madura, a carrec del
Consell comarcal del Segria. Lloc: pavello poliesportiu.



19:30 h.: Conferencia sobre Cuina Terapéutica “Com cuinarem per cuidar els ronyons, fetge i segon
intesti, segons l'época estacional’, a carrec de Cristina Manyer. Tot seguit "Showcooking-
dietoterapia” basada en la medicina tradicional xinesa, i receptari especial “detox” amb préssec de
Pinyana. Patrocinat per “L’Espigol”. Lloc: 1r edifici Escola Pinyana

22:00 h.: Sopar Fira del “Préssec de Pinyana” a la sala de Ca La Ferratina , a carrec de Cal Gumer
Events . Veure menu i reservar a la mateixa Fira, estands de Ca La Ferratina i Cal Gumer Events.

00:30 h.: CONCERT FIRA DEL PRESSEC DE PINYANA D'ALFARRAS amb el Grup COMANDANT
DE TROS. Lloc: Plaga Sant Pere

DIUMENGE, 09 D'OCTUBRE DE 2016

08:00 h.: VIl Master de Pesca a Lance per Parelles del Ribagorcana 2016.
10:00 h.: Obertura Fira

11:00 h.: Cuina amb préssec i degustacié , a carrec de Jordi Vidal, Xef del Restaurant “La Guspira”
de Lleida. Lloc: Menjador de I'Escola Pinyana.

11:30 h.: Rutes Culturals i Turistiques d’Alfarras (Coneix la historia d’Alfarras amb guia, coneix el
Préssec de Pinyana). Sortida des de la Placa Sant Pere.

12:00 h.: “Cuita del préssec” , demostracié del procés d’elaboracié del préssec en conserva. Lloc:
Estand de Tast Gastronomic de I’Ajuntament.

13:00 h.: Degustacio de cerveses artesanes afruitades  de préssec i pera, a carrec de “La Vella
Caravana” de Menarguens. Lloc: Sala Annexa menjador Escola Pinyana.

14:00 h.: Tancament Fira.

17:00 h.: Demostracio i degustacio de plats amb préssec  : “Lingot de préssec de Pinyana i fruites
de temporada”, a carrec de Dolors Mateu, Bloguera gastronomica. Lloc: Menjador de I'Escola
Pinyana.

17:00 h.: Rutes Culturals i Turistiques d’Alfarras (Coneix la historia d’Alfarras amb guia, coneix el
Préssec de Pinyana). Sortida des de la Plagca Sant Pere.

18:00 h.: Degustacié de formatges de "Cal Quiteria" d'Almacelles, maridat amb melmelades de
"Fruita Blanch" de Lleida. Lloc: Sala annexa menjador de I'Escola Pinyana.

19:00 h.: “Cuita del préssec” , demostracié del procés d’elaboracié del préssec en conserva. Lloc:
Estand de Tast Gastronomic de I’Ajuntament

19:00 h.: Xerrada sobre “Us dels DRONS en Agricultura” , a carrec de Laura Samso, de Pallars
Drone. Patrocinat per “Coworking Alfarras”. Lloc: Lloc: 1r edifici Escola Pinyana

19:45 h.: Sorteig entre els expositors de 2 sopars o dinars als restaurants “La Sisquella” i “Nou Cal
Llobet”. Lliurament de Premis del Concurs de Préssec i del Premi “Marta Fernandez” al millor estand.

20:00 h.: Cloenda de la 24a Fira del Préssec de Pin yana, a carrec de la Sra. Ma José Invernon
Maodol, Presidenta del Consell Comarcal del Segria.

21:00 h.: Tancament Fira.

* % % * * *



DURANT ELS DOS DIESTAMBE HI HAURA:
-DEGUSTACIONS | DEMOSTRACIONS AMB PRESSEC DE PINYANA.

-TALLERS PER LA MAINADA | EXHIBICIO D' OFICIS TRADICIONALS : Forjador,
Cistellera, Picapedrer, Bufador de vidr¢, Terrissaire i Filadora-Tintorera. Lloc: Carpes
d’oficis (exterior)

-EXPOSICIO | POSADA EN MARXA DE TRACTORS ANTICS, a carrec dels Germans
Reulli i de Modesto Cristofold'Almenar (els tractors son els queapareixer al rodatge de

la pel-licula “Villaviciosa de al lado”, que s'estrenara en breu. Lloc: Pati Escola
Pinyana.

-ELS SEGUENTS RESTAURANTS LOCALS OFERIRAN MENU | PLA TS CUINATS
AMB PRESSEC DE PINYANA: Restaurant La Barretina, Restaurant Florida,
Restaurant La Sisquella Bar Xamfra, El Rincon de JosefaCan Machc i Restaurant Nou
Cal Llobet.

DE 14 A 16 H. LA FIRA ROMANDRA TANCADA

* % % * * *

DIMECRES 26 D'OCTUBRE 2016 : Jornada "Cap on va la fruita de pinyol. La innovacio

tecnologica com a eina de competitivitat” , a carrec del Sr. Ignasi Iglesias, Doctor Enginyer
Agronom de I'IRTA, organitzada per I'Escola de Capacitacio Agraria d'Alfarras. Lloc: Sala d'Actes de
L'Ajuntament, a les 19 h.

BONA FIRA DEL
PRESSEC DE PINYANA !I!

COL.LABORADORS :

GRUP ACTEL Assoc. de Comerg i E mpresaris d’Alfarras
Associacio de Mestresses de Casa Banda Cornetes Tambors i Majorets d’Alfarras
Cooperativa Fruits d'Alfarras Escola Pinyana

Escola Agraria d’Alfarras Fresc Majos

Fruites Joan Daniel Fruites TOCU SL

Grup d’Esplai El Segria  d’Alfarras Indulleida

La Caixa PUAL Fruits SL

Ramon Dalfé SA Serveis Agricoles Perfecto SL

Societat de Pescadors Esportius Ribagorcana Unio de Pagesos



