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Els Camins d’Or Liquid al Segria Sec ens apropen al patrimoni
oleicola del nostre territori: a la cura del fruit magic a I'arbre, al seu
procés d'elaboracio, a les qualitats beneficioses per a la salut, a la
identificacié del seu sabor, de la seva textura, de la seva aroma... en
definitiva, a la cultura que I'envolta i que ens envolta.

Aquest projecte promou que ens apropem als pobles productors
d'oli de la comarca del Segria durant els caps de setmana de novem-

bre i desembre. Acompanyen la visita a les cooperatives i als molins
segrianencs una gran diversitat de propostes turistiques i culturals
gue ens permetran coneixer llegendes, racons, paratges,

gue ens conviden a experimentar, tastar,

assaborir el nostre or, I'or del Segria,

l'or fet oli.

L'oli verge extra del Segria és...
El Segria Sec es caracteritza per l'escassa pluja que hi cau, fet que, unit al
tipus de sol existent, déna com a resultat uns olis diferents i plens de per-
sonalitat. Les varietats que sempren son, en un 90%, oliva arbequina; en un
5%, verdal, i en un 5%, altres varietats.

Per a l'obtencié d'olis d'alta qualitat, les olives sén collides de I'arbre i por-
tades al moli el mateix dia de la recol-leccié. D’aquesta manera s'evita la
fermentacio i l'oxidacio del seus components i s'assegura l'obtencié d'olis
verge extra de maxima qualitat.

Els nostres olis, a I'inici de la campanya, tenen el gust del fruit sa i fresc ob-
tingut de l'oliva verda. El fruit verd ens proporciona aromes molt intenses
d’herba acabada de tallar i de fulla. Quan s'assaboreix, ens proporciona en
boca uns gustos amargs i picants tolerables que sén semblants al gust del
platan verd, de la carxofa, de I'ametll6... Els olis de la resta de la campanya
protagonitzen el canvi de fruita verda a fruita madura i es caracteritzen per
una olor més apagada i el sabor dol¢ propi de les aromes de fruita madura,
d’ametlla, de fenol...

TORREBESSES
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divendres, 24 d’'octubre
HORA | LLOC DE TROBADA:

U - ﬁ 20 h, al Museu Moli d’Oli de Ca I’Agusti - e
| N— Acte d’inauguracié de la 6a \\\\\\“‘
n mnll" edicio dels Camins d’Or Liquid al Segria Sec

ACTIVITATS: ACTIVITATS:

L'acte de presentacié comptara amb un espectacle poeticomusical a cura de I'artista Ambdds dies, i coincidint amb la 17a Fira de 'Oli Verd, a les 9.30 h, esmorzar popular a la
local El Fill del Mestre i del grup de rapsodes Veus en Vers. Durant I'acte es lliu- Cooperativa i visita a les seves instal-lacions per veure el procés d'elaboracié de l'oli doli-
rara el guardé Amic dels Camins d'Or Liquid al Segria Sec 2014 en reconeixement a va verge extra. La Fira compta amb un fornit programa d'activitats i jornades técniques
la tasca de difusié de la cultura de loli. que giren entorn de la cultura de I'oli (més informacid, al programa de la Fira).

Durant el cap de setmana tindra lloc la 5a Festa de I'Oli Nou al Museu Moli dOli
de Ca I'Agusti d’Alpicat (més informacio, al programa de la Festa).

HORA I LLOC DE TROBADA:

9.30 h, a la Cooperativa del Camp Foment Maialenc

La fira batega oli verd

SERVEIS: Hi haura servei de dinar als restaurants del poble. La famosa truita
d'ametlles es podra adquirir al recinte firal.

MUSEU MOLIi D’OLI CA LAGUSTI
C. Lleida, 1925110 Alpicat
agustin.seres@gmail.com
www.molicalagusti.es

ﬁy 4

dlumenge 2 de novembre

— HORAILLOC DE TROBADA:
= R 9.30 h, davant la Cooperativa del Camp d’Aspa

COOPERATIVA DEL CAMP FOMENT MAIALENC
C. Sindicat, 3 - 25179 Maials

Tel. 973 130 005
info@barodemaials.cat/www.barodemaials.cat

AJUNTAMENT DE MAIALS
Tel. 973 130 004

AJUNTAMENT D’ALPICAT
Tel. 973 736 006

. diumenge, 23 novembre

4 HORA | LLOC DE TROBADA:
I ‘,‘ ,u ’J 9.30 h, a la Cooperativa del Camp Verge del Loreto

fiii "‘“”‘*’*-*LM- L'aplicacio de l'oli d'oliva verge extra
... enlacosmética
AC TI VITATS

Esmorzar popular a la Cooperativa. A les 11 h, taller practic sobre I'aplicacié de l'oli
d'oliva verge extra en la cosmeética: aprendrem a tenir cura de la nostra pell emprant
les propietats hidratants de l'oli i elaborarem tractaments exfoliants i mascaretes ca-
pil-lars. Durant el mati també comptarem amb un mercat de productes agroalimen-
taris locals, els beneficis del qual aniran destinats a La Maraté de TV3.

Tast d’oli guiat

ACTIVITATS:

Esmorzar popular a la Cooperativa. A les 11 h, visita guiada al moli, on sexplicara el
procés delaboracio de l'oli. A les 12 h tindra lloc el tast d'oli guiat, a carrec de Jaume
Aran, del Panell de Tast d'Olis de Catalunya, que ens permetra descobrir les diferents
aromes afruitades, de terra i de natura que ens ofereix l'oli d'oliva verge extra.

SERVEIS: Hi haura servei de dinar al Café del Poble. SERVEIS: Les pastisseries romandran obertes i s'hi podran trobar els famosos

calaixets i dolcos.

COOPERATIVA DEL CAMP D’ASPA
C. Sant Sebastia, s/n - 25151 Aspa
Tel. 973 122 083

info@oliaspa.com www.oliaspa.com

ﬁ/j@;

dlumenge, 9 de novembre
| HORAILLOC DE TROBADA

COOPERATIVA VERGE DEL LORETO
C. Flix, s/n - 25179 Llardecans
Tel. 973 130 209

info@rajolidor.com www.rajolidor.com

AJUNTAMENT D’ASPA
Tel. 973122 113

e |

AJUNTAMENT DE LLARDECANS
Tel. 973 130 201

diumenge, 30 de novembre

1 HORA I LLOC DE TROBADA:
¢ 9.30 h, davant la Cooperativa del Camp d’Alcané

‘H 9 ctivita O 1 ’
: ' El poble amb més estrelles de p'ﬁ;d _Fem de pages per un dia!
PRI David mostra les seves llindes B L e o e o Taeaoyrob
d'unainterpret en llengua de signes.
ACTIVITATS: AC TIvI TATS:

Esmorzar a la Cooperativa per agafar forces. Trasllat amb cotxes i passejada guiada
vers un camp doliveres. Al camp es recolliran olives de forma mecanica i de forma
tradicional. Un cop collides les olives, es realitzara una visita guiada entorn de les
tipiques construccions de pedra seca del terme amb la voluntat de saber-ne els
usos, la historia i les caracteristiques.

SERVEIS: Hihaura servei de dinar al Café del Poble.

COOPERATIVA DEL CAMP D’ALCANO
Ctra. Lleida, 2 - 25162 Alcand

Tel. 973 136 015
coopalcano@gmail.com

Esmorzar popular davant la Cooperativa. A les 11.30 h, ballada de sardanes a la
placa del poble.

SERVEIS: Hihaura servei de dinar al Café del Poble.

COOPERATIVA DE SANT SALVADOR D’ALFES
Travessera de la Bassa, 2 - 25161 Alfés

Tel. 973 136 008

copalfes@lleida.com

CARNET DE RUTA

AJUNTAMENT D’ALFES
Tel. 973 136 005

AJUNTAMENT D’ALCANO
Tel. 973 136 500

NOM TCOGNOMS:
TELEFON: e
ADREGA ELECTRONICA: L

Associaci6
Banc dels Aliments
LEIDA

Les persones que hagin participat en almenys 6 de les nou jornades que conformen la 6a edicié dels Camins d’Or Liquid al Segria Sec participaran en el sorteig d'un lot de productes de les Cooperatives
i dels Molins participants, que s'efectuara el dia 21 de desembre coincidint amb la clausura de la ruta.

Coincidint amb la clausura de la 6a edicié dels Camins d’Or Liquid al Segria Sec (21 de desembre a Seros) recaptarem aliments per al Banc dels Aliments de Lleida. Totes les persones que hi col-laborin,
rebran un segell extra al Carnet de Ruta dels Camins.

dissabte, 15 - diumenge, 16 novembre fi#:

e Cick

diumenge, 7 de desembre
HORA I LLOC DE TROBADA:
9.30 h, davant del Moli Simbionatur

[SBa> Taller de fer infusions amb fulles d'olivera
ACTIVITATS:

Esmorzar popular al moliivisita guiada a les instal-lacions. A les 11 h, taller d'infusions
amb fulles dolivera, on aprendrem les propietats de la fulla infusionada i les seves
possibles combinacions. A les 12.30 visita guiada a les restes del Castell de Sarroca.
Durant la jornada hi haura una trobada de col-leccionistes de xapes de cava i presen-
tacio de l'edicio especial de la xapa PECCATUM?7.

SERVEIS: Al moli Simbionatur hi haura servei de venda de pa i dolcos tipics (ore-
lletes, entre d'altres) de Sarroca de Lleida elaborats per Market Erena.

MOLI D’OLI SIMBIONATUR
Poligon 8, parcella 256 - 25175 Sarroca de Lleida
Tel. 658 961 641

simbionatur@gmail.com

Torebesses

diumenge, 14 de desembre

HORA I LLOC DE TROBADA:
9.30 h, davant la Cooperativa del Camp

AJUNTAMENT DE SARROCA DELLEIDA
Tel. 973 126 001

A ;f’/‘ﬂ? )
"« Concurs dallioli i construccions de
pedra seca
ACTIVITATS:

A les 9.30 h concurs d'alllioli. Inscripcioé 5 €. La inscripcié inclou un morter, una ma de
morter, oli i alls. Altres elements van a carrec de l'inscrit. Es valorara el gust, el color i
la textura de Iallioli. El premi son 5 litres doli per al guanyador. Tot seguit, a les 10 h,
esmorzar popular a la Cooperativa, on es tastaran els alliolis del concurs. Ales 11 h,
recorregut guiat fins al Moli del Bep de Canut, on es mostrara quin és el procés de
construccié d'un marge de pedra seca.

SERVEIS: Hihaura servei de dinar als cafés del Poble.

COOPERATIVA DEL CAMP DE TORREBESSES
C. Cooperativa, 2 - 25176 Torrebesses
Tel. 973 126 062 - cooptorrebesses@eresmas.com
www.cooptorrebesses.cat

Sehds
diumenge, 21 de desembre

HORA | LLOC DE TROBADA:
9.30 h, davant del Moli Aresté i Teixido

Taller de fer sabo de casa: I'art de reciclar [oli usat

AJUNTAMENT DE TORREBESSES
Tel. 973 126 059

Després dels tallers se sortejaran lots de Nadal amb productes artesanals agroa-
limentaris de Seros.

ACTIVITATS:

Esmorzar popular al molfi visita guiada a les instal-lacions. A les 11 h, taller de fer sabé
casola, on aprendrem a reciclar I'oli usat en forma deficient sabd per rentar a ma o a
maquina i taller de fer bones les olives.

SERVEIS: Hinaura servei de dinar als restaurants del Poble.

Aresté i Teixido Moli d’Oli
Carrer dels Horts, 36
25183 Seros. Lleida

AJUNTAMENT DE SEROS

Tel. 973 780 009

Coincidint amb la clausura de
la 6a edici¢ dels Camins d'Or
Liquid al Segria Sec, recaptarem
aliments per al Banc dels Ali-
ments de Lleida. Totes les per-
sones que hi col-laborin rebran
un segell extra al Carnet de Ruta
dels Camins.

TOTES LES ACTIVITATS SON GRATUITES

Els esmorzars tenen una aportacio de 2 € que seran bescanviables
en forma de descompte en el moment d’adquirir oli verge extra a
la Cooperativa el dia de I'activitat. El descompte sera aplicable per
unitats de 0,75 litres.

El programa pot patir modificacions alienes a l'organitzacio



